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7 ARCABOUCO LEGAL .

I- Decreto n2 6.871, de 04 de junho de 2009:

Regulamenta a Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1994, que dispoe sobre a
padronizacao, a classificacao, o registro, a inspecao, a producao e a
fiscalizacao de bebidas.

|- Decreto n? 8.198, de 20 de fevereiro de 2014:

Regulamenta a Lei n? 7.678, de 8 de novembro de 1988, que dispoe
sobre a producao, circulacao e comercializacao do vinho e derivados da
uva e do vinho.

II1- Decreto n? 10.026, de 25 de setembro de 2019:

Regulamenta a Lei n2 13.648, de 11 de abril de 2018, que dispoe sobre a

producao de polpa e suco de frutas artesanais em estabelecimento
familiar rural.




y ARCABOUCO LEGAL -

IV- Instrucao Normativa n2 5, de 31 de marco de 2000:

Aprova o Regulamento Técnico para fabricacao de bebidas e vinagres,
inclusive vinhos e derivados da uva e do vinho, dirigido a
estabelecimentos elaboradores e ou industrializadores.

V- Instrucao Normativa n? 72, de 16 de novembro de 2018:

Aprovar os requisitos e os procedimentos administrativos para o registro
de estabelecimentos e de produtos classificados como bebidas e
fermentados acéticos, na forma desta Instrucao Normativa.



DECRETO N° 6.871, DE 04 DE JUNHO DE 2009

“Art. 84. Os estabelecimentos de bebidas, de acordo com as atividades desenvolvidas,
deverao observar o disposto neste Regulamento.

§ 12 Os estabelecimentos de bebidas, de acordo com suas atividades e linhas de producao
desenvolvidas, deverao dispor da infra-estrutura basica adequada para a producao,
manipulacao, padronizacao, exportacao, importacao, circulacao e comercializacao de
bebida.

§ 22 Os estabelecimentos de bebidas deverao dispor de responsavel técnico pela
producao, manipulacao e padronizacao, com qualificacao profissional e registro no
respectivo conselho profissional.

§ 32 Os estabelecimentos referidos neste artigo deverao adotar programa permanente de
boas praticas de fabricacago em conformidade com as normas estabelecidas pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e ainda, no que couber, observar os
preceitos relativos a inocuidade das bebidas. z

(...)” (grifo meu) BPF
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DECRETO N° 6.871, DE 04 DE JUNHO DE 2009

“Art. 84. Os estabelecimentos de bebidas, de acordo com as atividades desenvolvidas,
deverao observar o disposto neste Regulamento.

(...)

§ 42 Independentemente do controle e da fiscalizacao do Poder Publico, todos os
estabelecimentos previstos neste Regulamento deverao estar aptos a realizar o controle de
qualidade da matéria-prima ou ingrediente responsavel pela caracteristica sensorial do
produto, dos demais ingredientes, dos produtos elaborados ou manipulados e estoques,
devendo prestar informacoes sobre este controle ao orgao técnico especializado da
Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento sempre que solicitado.

(...)” (grifo meu)

Controle de
Qualidade




DECRETO N° 6.871, DE 04 DE JUNHO DE 2009

“Art. 100. Sem prejuizo da responsabilidade civil e penal cabivel, as infracoes
previstas neste Regulamento recairao, isolada ou cumulativamente, sobre:

(...)

Il - o responsavel técnico pela formulacdao ou composicao do produto, do
processo produtivo e das condicoes de estocagem ou armazenamento, caso
em que a autoridade competente notificara ao respectivo conselho
profissional;

(...)” (grifo meu)

ATENCAO

A

AVISO
IMPORTANTE




DECRETO N©° 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

“Art. 12. E permitido o registro de cooperativas de produtores de vinhos e
derivados da uva e do vinho nao registrados individualmente no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, obedecendo as exigéncias de
instalacdes e equipamentos minimos definidos em ato administrativo
complementar e conferidos por vistoria.

(...)

§ 22 O responsavel técnico da cooperativa devera se responsabilizar pela
assisténcia técnica aos produtores de vinhos e derivados da uva e do vinho
cooperados.

(...)" (grifo meu)




DECRETO N©° 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

“Art. 56. Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho, de acordo com as
atividades desenvolvidas e linhas de producao, deverao observar o disposto neste
Regulamento.

§ 12 Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho deverao dispor da
infraestrutura basica e de condic¢oes higiénico- sanitarias adequadas para a producao,
manipulacao, padronizacao, exportacao, importacao, circulacao e comercializacao de
vinhos e derivados da uva e do vinho.

§ 22 Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho deverao dispor de
responsavel técnico pela producao e manipulacao, padronizacao, com qualificacao
profissional e registro no respectivo conselho profissional.

§ 32 Os estabelecimentos referidos neste artigo deverao adotar programa permanente de
boas praticas de fabricacdo, em conformidade com as normas estabelecidas pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e, ainda, no que couber observar 0S
preceitos relativos a inocuidade dos produtos.” (grifo meu) R




DECRETO N©° 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

“Art. 56. Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho, de acordo com as
atividades desenvolvidas e linhas de producao, deverao observar o disposto neste
Regulamento.

(...)

§ 42 Todos os estabelecimentos previstos neste Regulamento deverao estar aptos a
realizar o controle de qualidade da matéria prima ou do ingrediente responsavel pela
caracteristica sensorial do produto, dos demais ingredientes, dos produtos elaborados
ou manipulados e estoques, independentemente do controle e da fiscalizacao do Poder
Publico, devendo prestar informacoes sobre esse controle ao 6rgao técnico especializado
da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, sempre que
solicitado.”
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DECRETO N©° 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

“Art. 76. As responsabilidades administrativas, civil e penal, pela pratica das
infracdes previstas no art. 75 recairao, isolada ou cumulativamente, sobre:

| - o responsavel técnico, pela formulacao ou composicao do produto, do
processo produtivo e das condicoes de estocagem ou armazenamento, caso
em que a autoridade competente notificara ao respectivo conselho
profissional;.”

(...)” (grifo meu)
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' DECRETO N©° 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

“Art. 75. E proibida e constitui infracdo a pratica, isolada ou cumulativa, do
disposto abaixo:

(-..)

IX - funcionar o estabelecimento de vinhos e derivados da uva e do vinho sem
dispor de responsavel técnico pela producao, manipulacao e padronizacao;

(...)” (grifo meu)



DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

“Art. 15. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento podera reconhecer e
certificar os processos de producao de polpa e de suco de fruta, de acordo com as
caracteristicas e as peculiaridades préoprias do modelo desenvolvido, o que possibilitara o
uso de sinal de conformidade instituido pelo 6rgao central competente e de indicacao
geografica.

(...)

§ 12 O controle de qualidade podera ser realizado por meio da implantacao e da utilizacao
de sistema de identificacdao de perigos a segurang¢a, a qualidade e a integridade
econOmica dos produtos, tais como o programa de analise de perigos e pontos criticos de
controle ou outros programas autorizados.
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DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

“Art. 16. Os estabelecimentos de producao de polpa e de suco de fruta, de acordo com as
atividades desenvolvidas, observarao as disposicoes deste Decreto.

§ 12 Os estabelecimentos de que trata o caput disporao:

(...)

Il - de responsavel técnico pela producao e manipulacao, com qualificacdo profissional e
registro no respectivo conselho profissional ou declaracao do orgao de extensao rural
oficial que preste assisténcia técnica sob supervisao de profissional habilitado, na forma
prevista no paragrafo unico do art. 79.

§ 22 Os estabelecimentos de que trata o caput adotarao programa permanente de boas
praticas de fabricacdao em conformidade com as normas estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e observarao os preceitos relativos a inocuidade das
polpas e dos sucos de fruta.

(...)” (grifo meu)




DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

“Art. 16. Os estabelecimentos de producao de polpa e de suco de fruta, de acordo com as
atividades desenvolvidas, observarao as disposicoes deste Decreto.

§ 12 Os estabelecimentos de que trata o caput disporao:

()

§ 32 Independentemente do controle e da fiscalizacdo do Poder Publico, os
estabelecimentos de que trata o caput estarao aptos a realizar o controle de qualidade da
matéria-prima ou do ingrediente responsavel pela caracteristica sensorial do produto,
dos demais ingredientes e da polpa e do suco de fruta elaborados ou manipulados e dos
estoques e prestarao as informacoes sobre o controle ao 6rgao técnico especializado da
Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, mediante solicitacao.

(...)” (grifo meu)




DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

“Art. 30. Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, as sancoes
previstas neste Decreto recairao, isolada ou cumulativamente, sobre:

(-..)

Il - o responsavel técnico pela formulacao ou composicao da polpa e do suco
de fruta, pelo processo produtivo e pelas condicoes de estocagem ou
armazenamento, hipotese em que a autoridade competente notificara o
respectivo conselho profissional,;

(...)” (grifo meu)




DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

CAPITULO V
DA ROTULAGEM DE POLPA E SUCO DE FRUTA

“Art. 12. O rétulo da polpa e do suco de fruta conterd, em cada unidade, as seguintes informacdes, em
caracteres visiveis e legiveis:

(...)

IX - outras informacdes previstas em legislacao especifica da Anvisa; e

(...)” (grifo meu)

Informacao Nutricional

Porcdo de 200ml (1 copo) =
| ’ s

Quantidade por porgéo %VD () EX: INFORMACAO NUTRICIONAL / GLUTEN
Valor

energético 110 keal -s62k) 5%

Carboidratos 25 g 8%

Proteina 1,3 g 2%

Gorduras totais 0 g 0%

Gorduras saturadas 0 g 0%

Gorduras trans 0 g o

Fibra alimentar 2,3 g 9%

Sédio 10 mg 0%

Vitamina C 17 mg 37%

Potassio 363 mg -

* Valores diarios com base em uma dieta de 2000kcal ou

8400kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

dependendo de suas necessidades energéticas. **Valores

diarios ndo estabelecidos.
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' INSTRUCAO NORMATIVA N° 05, DE 31 DE MARCO DE 2000

ESTRUTURA BPF

FISICA MATERIA-PRIMA / INDUSTRIA




INSTRUCAO NORMATIVA N° 05, DE 31 DE MARCO DE 2000

PROGRAMA DE MANIPULACAO, PROIBICAO DE

LIMPEZA E ARMAZENAMENTO ~
~ - G ~ ANIMAIS NE PESSOAL
CONSERVACAO B DESINFECGAO HIGIENE € ELIMINAGAO DE LAVAGEM DAS MAOS | HIGIENE PESSO

DESEINFECGAO RESIDUOS DOMESTICOS

BPF - INDUSTRIA

SISTEMA DE ARMAZENAMENTO
COMBATE AS DE SUBSTANCIAS
PRAGAS PERIGOSAS

ROUPA E OBJETOS ENSINAMENTO CONDICOES DE ENFERMIDADES
PESSOAIS DE HIGIENE SAUDE CONTAGIOSAS




INSTRUCAO NORMATIVA N° 05, DE 31 DE MARCO DE 2000

CONDUTA
PESSOAL

EMPREGO DA
AGUA

ELABORACAO

PROGRAMA DE . REQUISITOS DE
HIGIENE E SUPERVISAO HIGIENE — MATERIA-
DESEINFECCAO PRIMA

BPF - INDUSTRIA

ARMAZENAMENTO —
PRODUTOS
ACABADOS

DIRECAO E ARMAZENAMENTO —

EMBALAGEM SUPERVISAO MATERIAS-PRIMAS

PREVENCAO DA
CONTAMINACAO
CRUZADA

CONTROLE DA
BEBIDA E DO
VINAGRE




INSTRUCAO NORMATIVA N° 72, DE 16 DE NOVEMBRO DE 2018

ANEXO i
RELACAO DE DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

TIPO DE ESTABELECIMENTO EXIGENCIA RT OU DECLARAGAO

1. Registro de Estabelecimento com Inscricdo no CNPJ, exceto Anotacdao de responsabilidade técnica, ou documento
agueles exclusivamente Importadores ou Exportadores equivalente, expedido pelo conselho de classe do
Responsavel Técnico

2. Registro de Estabelecimento com Inscricao no CNPJ XXXXXXXXXXXXXXXXOOOOXXXXXXXXXXXXXX
exclusivamente Importadores ou Exportadores

3. Registro de agricultor familiar ou empreendedor familiar Declaracdo do 6rgao de extensdao rural, credenciado na

rural produtor de vinho (Lei n2 12.959, de 19 de margco de Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural —

2014) ANATER conforme Anexo IV ou Anotagcao de
responsabilidade técnica, ou documento equivalente,
expedido pelo conselho de classe do Responsavel Técnico

4. Registro de estabelecimento agroindustrial de pequeno Declaracao do drgao de extensao rural, credenciado na
porte de bebidas e de derivados da uva e do vinho, Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural —
regulamentados, respectivamente, pela Lei n? 8.918, de 14 ANATER conforme Anexo IV ou Anotacao de
de julho de 1994, pela Lei n? 7.678, de 8 de novembro de responsabilidade técnica, ou documento equivalente,
1988 e o Decreto n2 5.741, de 30 de marco de 2006 expedido pelo conselho de classe do Responsavel Técnico



DECRETO N° 10.026, DE 25 DE SETEMBRO DE 2019

RELACAO DE DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

TIPO DE ESTABELECIMENTO EXIGENCIA RT OU DECLARAGAO

5. Registro de estabelecimento familiar rural de producao de Anotacdo de responsabilidade técnica ou documento

polpa e de suco artesanais equivalente expedido pelo conselho de classe do responsavel
técnico ou declaracdo do orgao de extensdao rural
credenciado na Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica e
Extensao Rural — Anater

“Declaro, para fins de registro de estabelecimento familiar rural de producao de polpa e suco de fruta,
regulamentado pela Lei n°® 13.648, de 11 de abril de 2018, que (nome, nimero no Cadastro de Pessoas Fisicas -
CPF ou no CNPJ, caso o estabelecimento possua, e endereco do estabelecimento familiar rural) faz parte do
programa de assisténcia técnica prestada por este 6rgao que inclui supervisao por técnico habilitado)”
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2 ——
y LISTA DE OBRIGACOES - RT EM

CORSTRUGAp

1) Elaborar e atualizar, sempre que necessario, ou com periodicidade minima
anual, todos os documentos e formularios relacionados ao controle da
producao e de boas praticas de fabricacao, inclusive aqueles destinados ao
registro de sua aplicacao, tais como: Manual de Boas Praticas de Fabricacao —
BPF, inclusive dos procedimentos operacionais padroes - POP e instrucoes de
trabalho — IT que o compoe e, em especial, dos seguintes programas: controle
integrado de pragas, controle da producao e da rastreabilidade dos lotes
produzidos, controle da temperatura das instalacdes e dos equipamentos que
a requerem, controle de potabilidade da agua utilizada no estabelecimento,
programa de manutencao do local destinado ao armazenamento de agua
potavel e programa de higiene e desinfeccao , por secao. Os documentos
citados devem ser mantidos a disposicao da fiscalizacao deste Ministério;




EM

CONSTRU g

LISTA DE OBRIGACOES - RT

2) Estabelecer a responsabilidade e realizar treinamento de preenchimento
dos formularios listados no item 1 aos funcionarios da industria, acompanhar
e atestar seu correto preenchimento;

3) Supervisionar e verificar as condicoes de producao e de atendimento ao
manual de boas praticas de fabricacao e preceitos relativos a inocuidade de
bebidas, vinhos e derivados da uva e do vinho, notificando o representante
legal do estabelecimento sobre qualquer nao conformidade apontada ou da

execucao de melhorias necessarias para a plena execucao dos processos de
BPF;



EM

CORSTRUGAp

4) Promover, no Sistema Integrado de Estabelecimentos Agropecuarios -
SIPEAGRO, todas as solicitacoes, alteracdes e cancelamentos necessarios para
registro dos produtos. O responsavel técnico é o responsavel pelas informacoes
inseridas no sistema, devendo inclusive revisar os registros de produtos ja
concedidos quanto sua regularidade em relacao as normativas vigentes;

LISTA DE OBRIGACOES - RT

5) Promover no SIPEAGRO, todas as alteracoes do registro de estabelecimento,
guando necessarias;

6) Notificar e orientar o representante legal do estabelecimento registrado no
MAPA a apresentar, no prazo legal, as devidas declaracdes previstas em
regulamentos de bebidas, vinhos e derivados da uva e do vinho ;



EM
CONSTRUC g

7) Revisar a rotulagem dos produtos, e em caso de nao conformidade, notificar
por escrito o representante legal do estabelecimento e segregar o rotulo nao
conforme, visto que rotulagem irregular é infracao aos regulamentos aprovados
pelos Decretos n? 6.871, de 4 de junho de 2009, n2 8.198, de 20 de fevereiro de
2014 e n2 10.026, de 25 de setembro de 2019;

8) Conhecer e manter-se atualizado das normativas referentes aos critérios
exigidos para os estabelecimentos e aos padrdes de identidade e qualidade dos
produtos fabricados;

LISTA DE OBRIGACOES - RT

9) Periodicamente, elaborar e manter na unidade produtiva relatério dos
resultados das analises fisico-quimicas e microbiologicas resultantes dos
programas de controle de qualidade dos produtos e matérias-primas;
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LISTA DE OBRIGACOES - RT

10) Caso o RT seja responsavel por mais de um estabelecimento ou nao seja
funcionario permanente (seja apenas prestador de servico), deve manter junto
ao estabelecimento livro ou algum sistema de registro, contendo data e periodo
das visitas de trabalho, detalhando as observacdes realizadas, nao
conformidades encontradas e acdes corretivas adotadas, recomendacoes de
melhoria e demais informacoes que julgar pertinente ao controle de qualidade e
de producao. O registro deve conter assinatura do RT e ciéncia do RL do
estabelecimento.



PERGUNTA POLEMICA

QUAIS SAO OS PROFISSIONAIS QUE PODEM ASSUMIR A RESPONSABILIDADE
TECNICA DE UM ESTABELECIMENTO DE BEBIDA E/OU VINAGRE?

R: O CONSELHO E QUEM VAI DIZER...

(EMISSAO DE ART, CERTIDAO OU DOCUMENTO CORRELATO)




CONTATOS

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA NO RN
SERVIGO DE INSPECAO, SANIDADE E FISCALIZAGCAO VEGETAL

AV. ENGENHEIRO HILDEBRANDO DE GOIS, 150 — RIBEIRA
NATAL/RN CEP: 59010-700

AUDITORES FISCAIS FEDERAIS AGROPECUARIOS:
EDUARDO LIBORIO FEITOSA DE ARAUJO

FONE: 4006 — 9687 / 9 9927 — 6765 %
EMAIL: eduardo.araujo@agricultura.gov.br

TATIANA DINIZ DA SILVEIRA
FONE: 4006 — 9684
EMAIL: tatiana.silveira@agricultura.gov.br
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