SISTEMA CONSELHOS
FEDERAL E REGIONAIS
DE NUTRICIONISTAS

www.cfn.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 12 Regido (DF, GO, MT, TO)
www.crnl.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 22 Regido (RS)
www.crn2.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 32 Regiao (SP e MS)
www.crn3.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 42 Regido (ES e RJ)
www.cmé4.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 52 Regido (BA e SE)
www.crn5.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 62 Regiao (AL, CE, FN, MA, PB, PE, P, RN)
www.crn6.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 72 Regi&o (AC, AM, AP, PA, RO, RR)
www.crn7.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 82 Regidao Pr)
www.crn8.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 92 Regido (MG)
www.crn9.org.br

Conselho Regional de Nutricionista - 102 Regiao (SC)
www.crn10.org.br

EM PARCERIA COM QUEM PROMOVE
A QUALIDADE DE VIDA.

ONDE TEM NUTRICIONISTA

TEM ALIMENTACAO SAUDAVEL,
QUALIDADE DE VIDA, SAUDE
E BEM-ESTAR.



GESTOR, ASSUMA 0 DESAFIO DA
MELHORIA CONTINUA COM A
PARTICIPACAO DO NUTRICIONISTA.

0 PAPEL DO NUTRICIONISTA E PROPORCIONAR:

Seguraca Credibilidade
alimentar ~ =f= paraaempresa ==
ao usudrio ou instituicdo

Equilibrio do
usto-beneficio

Alto padrdo de qualidade, eficiéncia e eficdcia

O NUTRICIONISTA

Planeja, implanta e adequa as

Elabora e implanta as Boas Préticas
instalacdes fisicas da Producdo e Método HACCP, que

'::} equipamentos e utensilios de CED definem os controles de qualidade e
acordo com o0 avan¢o todas as etapas de producdo das
tecnoldgico da drea. refeicdes, determinadas na legislacdo

sanitaria.

Treina recursos humanos para
aplicacdo de boas praticas que

'{:; evitam os riscos de
contaminacdo e danos a salde
da clientela que define o
mercado

Planeja e supervisiona a
execucdo dos carddpios
tradicionais e diferenciados

Contribui para a reducdo dos
C:}i custos, otimizando e evitando

clientela em atendimento desperdicio.

8 Faz orientacdo nutricional da
personalizado

VOCE SABIA?

Qalidade depende de:

tilizacdo de alimentos com procedéncia conhecida
de fornecedores qualificados

L evantamento de pontos criticos e realizacdo de controle sanitdrio
no processo de preparo e refeicdes

ados de conteddo, validade, gramagem e condicoes
de armazenamento corretos




