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a) quando o deslocamento ndo exigir pernoite fora do
domicilio;

b) no dia do retorno a localidade de domicilio.

Art. 7° As diarias e as ajudas de custos serdo pagas
antecipadamente, de uma s6 vez, preferencialmente até 48 (quarenta
e oito) horas antes do inicio da atividade, exceto em casos de
emergéncia, quando poderdo ser pagas no decorrer do afastamento.

Art. 8 Os processos de viagens deverdo conter,
obrigatoriamente, os relatorios  circunstanciados, o0s  quais
comprovardo a participagdo do beneficiario nas atividades de
fiscalizagdo que lhe foram designadas.

Paragrafo tinico. Serd de responsabilidade da Coordenadoria
de Registro o controle de recebimento dos relatorios, os quais
deverdo ser entregues em até 7 (sete) dias apds a realizagdo da
viagem.

Art. 9° As didrias e as ajudas de custos recebidas
indevidamente deverdo ser restituidas pelo beneficiario, em até 5
(cinco) dias contados da data do cancelamento ou da interrup¢do da
atividade.

§ 1° Serdo restituidas, também, em sua totalidade, no prazo
estabelecido no caput, as diarias e as ajudas de custos recebidas
quando, por qualquer circunstancia, ndo ocorrer o afastamento.

§ 2° A restituigdo de didrias ou de ajuda de custo serd
efetivada por meio de transferéncia eletronica ou depdsito bancério
identificado em conta-corrente de titularidade do CFC.

§ 3° Caso ndo ocorra a devolugdo no prazo previsto no
caput, ficara suspensa a concessdo de novas diarias até a restituigdo
ao CFC da importancia recebida indevidamente.

Art. 10. As passagens de que trata o Art. 2° desta Resolugdo
serdo adquiridas nas seguintes modalidades:

I - aéreas, quando houver disponibilidade de transporte
aéreo regular no trecho pretendido; e

II - rodoviarias, ferroviarias ou hidroviarias, tipo leito,
quando:

a) nao houver disponibilidade de transporte aéreo regular no
trecho pretendido;

b) nao houver disponibilidade de transporte aéreo regular na
data desejada; ou

¢) o passageiro manifestar preferéncia por um desses meios
de locomogdo em detrimento do transporte aéreo.

Paragrafo unico. Os bilhetes adquiridos para viagens nas
modalidades "rodoviarias", "ferroviarias" ou "hidroviarias" deverdo
ser ressarcidos mediante comprovagao nominal do passageiro, por
meio de copia do cartdo de embarque e recibo/nota fiscal de
pagamento.

Art. 11. Para a aquisigdo das passagens aéreas serdo
observados: as datas de inicio e de término da atividade a ser
desenvolvida fora da localidade de domicilio, a disponibilidade de
vOOs € 0s seguintes critérios:

I - quando a atividade iniciar-se até as 10h, a data de
partida podera ser a véspera;

II - quando a atividade finalizar-se apds as 16h, a data de
regresso podera ser o dia seguinte; e

IIT - quando houver indisponibilidade de voos entre 6h e
22h, a data de partida podera ser a véspera, e a data de regresso
podera ser o dia seguinte.

§ 1° As datas de voo poderdo ser alteradas para o dia de
inicio e de término da atividade, se, previamente a aquisicdo, o
beneficiario optar por se deslocar nesses dias e houver
disponibilidade de voo.

§ 2° Adquiridas as passagens, a solicitagdo de aquisi¢do em
novas datas ou horarios da viagem sera processada sem Onus para o
beneficiario nos casos em que a programagdo da viagem for alterada
por motivo de for¢a maior, caso fortuito ou por interesse do CFC,
justificado no pedido de alteragao.

§ 3° Nao havendo acolhimento a justificativa apresentada, o
onus da alteracdo do bilhete de passagem, se houver, sera de
responsabilidade do beneficidrio. O pedido de alteragdo podera ser
processado e as despesas adicionais decorrentes da remarcagdo da
passagem deverdo ser negociadas e pagas diretamente a agéncia de
viagens contratada pelo CFC.

§ 4° O beneficiario devera ressarcir o CFC dos valores
decorrentes do cancelamento da viagem ou do ndo comparecimento
ao embarque (no show) que deixarem de ser reembolsados pela
companhia aérea, salvo comprovada ocorréncia de caso fortuito,
forga maior ou por interesse do CFC, mediante justificativa
documentada.

§ 5° Nao podendo utilizar o(s) bilhete(s) aéreo(s) emitido(s)
pelo CFC e sem que haja nenhum prejuizo das atividades a serem
desempenhadas com o deslocamento previsto, em carater
excepcional e por razdes de absoluta necessidade, o interessado
podera adquirir por sua propria conta outro bilhete aéreo, para um ou
mais trechos do deslocamento, arcando integralmente com essa
despesa.

§ 6° Na hipétese prevista no paragrafo anterior, o
beneficiario ndo ficara obrigado a ressarcir o CFC do bilhete ndo
utilizado, mas devera comunicar ao CFC sobre o ocorrido, em um
prazo maximo de 5 (cinco) dias da data da ocorréncia, para fins de
verificagdo de possivel alteracdo da quantidade de diarias pagas.

§ 7° E facultada ao interessado a solicitacdo de passagens
aéreas em datas anteriores e posteriores ao evento para o qual o CFC
tenha autorizado participar, desde que o valor dos bilhetes se situe
no valor igual ou inferior daquele que seria praticado na data
regulamentar.

Art. 12. Caso seja interesse do CFC, podera haver
ressarcimento  de  despesa com  transporte alternativo ou
complementar entre duas cidades, quando ndo for possivel a
aquisi¢do de passagem aérea para o destino final da viagem,
mediante a apresentagdo dos devidos comprovantes.

§ 1° Nao serdo considerados, para fins de duragdo da
viagem, os dias em que o passageiro tenha estendido o seu retorno
para o atendimento de fins particulares.

§ 2° Em casos excepcionais, em que o passageiro tenha que
transportar materiais de trabalho do CFC e que excedam a franquia
de bagagens, os custos pagos pelo excesso poderdo ser reembolsados
pelo CFC mediante comprovagdo por meio de recibo/nota fiscal e
descri¢do do material transportado.

Art. 13. Podera haver concessdo de indenizagdo para
ressarcimento de despesa com transporte, quando o passageiro optar
pela utilizagdo de meio proprio de locomogdo, correspondente ao
resultado da multiplicagdo do valor padronizado de ressarcimento de
transporte pela distancia rodoviaria, em quilometros, existentes entre
os municipios de origem e o destino.

§ 1° O valor padronizado de ressarcimento de transporte
serd equivalente ao resultado da divisdo do preco do litro de
combustivel pelo consumo de 10 (dez) quilometros rodados por
litro.

§ 2° O prego do litro do combustivel observara o preco
médio da gasolina comum em Brasilia (DF), referente a data do
deslocamento, com base nos valores informados pela Agéncia
Nacional do Petroleo (ANP).

§ 3° O beneficiario que utilizar meio proprio de locomogao
devera apresentar nota fiscal de abastecimento de combustivel na
localidade de destino ou no trajeto desenvolvido, sob pena de ndo
ser ressarcido do valor gasto para o abastecimento do veiculo.

§ 4° A distancia entre os municipios sera definida com base
em informagdes obtidas no sitio eletronico da internet de instituigdes
competentes.

§ 5° No caso da existéncia de pedagios no trajeto, esses
também serdo passiveis de ressarcimento, desde que devidamente
comprovados.

§ 6° A opgao de uso de veiculo proprio para a realizacdo de
servigo externo, representa¢do oficial ou treinamento ¢ de total
responsabilidade do viajante, inclusive quanto a possiveis despesas
com acidentes ou avarias no percurso.

§ 7° O valor do ressarcimento de que trata o caput fica
limitado ao custo total das passagens aéreas que poderiam ter sido
utilizadas no trecho (ida e volta), no caso de aquele ser superior a
este.

Art. 14. A ndo comprovagdo da utilizacdo do ressarcimento
de despesas com transporte proprio desobriga o CFC do
ressarcimento previsto no caput do Art. 14.

Art. 15. O ato de concessdo de diarias ¢ classificado como
"publico" e tera seus dados apresentados na area de transparéncia do
portal do CFC.

Art. 16. Esta Resolugdo entra em vigor na data da sua
publicagao.

ZULMIR IVANIO BREDA
Presidente do Conselho

CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS
RESOLUCAO N° 605, DE 22 DE ABRIL DE 2018

Dispde sobre as areas de atuag@o
profissional e as atribui¢des do Técnico em
Nutrigdo e Dietética (TND), e da outras
providéncias.

O Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), no uso das
atribui¢des que lhe sdo conferidas na Lei n°® 6.583, de 20 de outubro
de 1978, no Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980, no
Regimento Interno, ouvidos os Conselhos Regionais de
Nutricionistas (CRN), e, tendo em vista o que foi deliberado na 322°
Reunido Plenaria Ordinaria, realizada nos dias 23, 24 e 25 de
fevereiro de 2018, ¢ na 326" Reunido Plenaria Ordinaria realizada
nos dias 16 ¢ 22 de abril de 2018; Considerando: O Parecer n°
4.098/1974 do Conselho Federal de Educagdo, que aprova o
curriculo minimo de habilitagdo dos profissionais Técnicos de 2°
grau em Nutri¢do e Dietética; A Lei n° 5.524, de 5 de novembro de
1968, e o Decreto n® 90.922, de 6 de fevereiro de 1985; Que o Poder
Judiciario tem, reiteradamente, reconhecido o direito dos técnicos
com formagdo na area de Alimenta¢do e Nutri¢do obterem o registro
nos Conselhos Regionais de Nutricionistas (CRN), dando provimento
aos pedidos, o que tem obrigado a aceitagdo de tais registros para
inscri¢oes; Que a Nutrigao constitui area de conhecimento cientifico
e técnico na qual atuam profissionais de formagao superior e de nivel
técnico, atuagdo essa que pode e deve ser feita de forma conjunta em
prol da saide humana; As normas de conduta para o exercicio da
profissdo do Técnico em Nutrigdo e Dietética (TND), constante no
Codigo de Etica Profissional, resolve:

Art. 1°. Para os fins desta Resolugdo, adotam-se as
defini¢cdes constantes do Glossario de que trata o Anexo desta
Resolugdo.

Art. 2°. Para os fins desta Resolugdo, sdo definidas as areas
de atuagdo do Técnico em Nutricdo e Dietética (TND): I - Nutrigdo
em Alimentagdo Coletiva. II - Nutri¢do Clinica. III - Nutri¢do em
Saade Coletiva. IV - Nutrigdo na Cadeia de Produg¢do, na Industria e
no Comércio de Alimentos.

Art. 3°. Os TND inscritos nos Conselhos Regionais de
Nutricionistas (CRN) serdo orientados, disciplinados e fiscalizados,
no exercicio de suas atividades, pelo respectivo CRN.

Art. 4° Os TND, respeitados os limites compreendidos pelos
componentes curriculares da respectiva formagdo escolar, poderdo,
nas areas de atuacdo compreendidas nos incisos I, IT e IIT do art. 2°,
exercer, sob a supervisdo do nutricionista, as atribuigdes previstas no
Apéndice. Paragrafo unico. O TND podera atuar sem a supervisao de
nutricionista na area de Nutri¢ao na Cadeia de Produ¢ao, na Industria
e no Comércio de Alimentos, desde que ndo haja preparagdes,
refei¢des e/ou dietas especiais, para individuos ou coletividades,
qualquer que seja o processo de preparo, conservagdo e distribuicao,
e que ndo exista a previsdo legal para a obrigatoriedade do
nutricionista.

Art. 5°. Os TND, em qualquer uma das areas do art. 2°
deverdo colaborar com as autoridades de fiscalizagdo profissional e
sanitaria.

Art. 6°. Os TND poderdo participar de pesquisas e estudos
relacionados a sua area de atuagdo.

Art. 7°. Os TND poderdo desempenhar outras atribui¢des
ndo previstas nesta Resolu¢do, desde que compativeis com sua
formagao, resguardadas as atividades privativas do nutricionista e de
outras profissoes.

Art. 8°. Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua
publicagao.

ELIDO BONOMO
Presidente do Conselho

ANEXO

GLOSSARIO - I - Autogestio: servigo de alimentagio com
sistema de produgdo por gestdo propria. II - Biosseguranga: conjunto
de medidas para a seguranga, minimizagdo e controle de riscos nas
atividades de trabalho biotecnologico das diversas areas das ciéncias
da satde e biologicas. III - Caracteristicas organolépticas: sdo as
propriedades presentes nos alimentos que podem ser percebidas pelos
orgdos do sentido e dificilmente podem ser medidas por
instrumentos, envolvendo uma apreciacdo resultante de uma
combinagdo de impressdes visuais, olfativas, gustativas e tateis. Sdo
importantes na avaliagdo do estado de conserva¢do dos alimentos,
para verificar se estdo em boas condigdes para o consumo. As
caracteristicas ~ organolépticas também sd3o definidas como
caracteristicas sensoriais. IV - Comissarias: denomina¢do dada as
empresas que produzem e fornecem alimentagdo que se destina a
populagdo embarcada. V - Concessiondria: servico de alimentagdo
com sistema de produgdo sob a forma de concessdo (terceirizado). VI
- Desenvolvimento sustentavel: desenvolvimento que procura
satisfazer as necessidades da geragdo atual sem comprometer a
capacidade das geragdes futuras de satisfazerem as suas proprias
necessidades. VII - Ficha técnica de preparagdo: formulario de
especificagdo das preparagdes, contendo receitudrio, padrio de
apresentacdo, componentes, valor nutritivo, quantidade per capita,
custo e outras informagdes, a critério do servigo ou da Unidade de
Alimentagao e Nutrigdo (UAN). VIII - Ficha Técnica de Produto:
formulario de especificagdes do produto, constando as caracteristicas
organolépticas e nutricionais, como descri¢do do produto, finalidade,
composicdo, embalagem, validade, informagdo nutricional, registro
no Ministério da Agricultura ou da Saude, entre outros dados. IX -
Inquérito: coleta sistematica de dados relativos ao estado de satde
de determinada populacdo. Pode ser descritiva, exploratoria ou
explicativa. X - Lojas de conveniéncia: pequeno estabelecimento
comercial, muitas vezes funcionando em regime de franquia,
localizada quase sempre em postos de abastecimento, estagdes
ferroviarias ou de embarque, dentre outros. XI - Lojas de
delicatessen: pequena loja que vende produtos finos e iguarias. XII -
Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operagdes
realizadas pelo estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos
higiénico-sanitarios dos edificios, a manutengdo e higienizagdo das
instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle da dgua de
abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas urbanas, o
aperfeigoamento profissional, o controle da higiene e satde dos
manipuladores, o manejo de residuos e o controle e garantia de
qualidade do alimento preparado. XIII - Padrdo de Identidade e
Qualidade (PIQ): é o conjunto de caracteristicas qualitativas e/ou
quantitativas que define a qualidade aceitavel do produto ou processo
para os fins a que se destinam. XIV - Pasteuriza¢do: ¢ um processo
térmico que tem o objetivo de eliminar os agentes patdogenos que
contaminam alguns alimentos e liquidos. Este procedimento térmico
ndo acaba com os esporos microbianos presentes, pois eles devem
ser submetidos a refrigeragdo para manter-se em Otimas condigdes.
XV - Preparagdes culinarias: produtos provenientes de técnicas
dietéticas aplicadas em alimentos in natura e em produtos
industrializados, resultando em pratos simples ou elaborados que irdo
compor as refeigcdes. XVI - Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP): procedimentos escritos de forma objetiva que
estabelecem instrugdes sequenciais para a realizagdo de operagdes
rotineiras e especificas no recebimento, manipulagdo, produgio,
distribuigdo, armazenamento e transporte de alimentos e preparagoes,
podendo ser parte integrante do Manual de Boas Praticas. XVII -
Produtos alimenticios: sdo os produtos obtidos a partir da atividade
industrial por meio do processamento de alimentos in natura ou de
ingredientes alimentares. XVIII - Programa de Controle Médico de
Saude Ocupacional (PCMSO): ¢ parte integrante do conjunto mais
amplo de iniciativas da empresa no campo da saude dos
trabalhadores. Devera ter carater de prevengdo, rastreamento e
diagnostico precoce dos agravos a saude relacionados ao trabalho,
inclusive de natureza subclinica, além da constatagdo da existéncia
de casos de doencas profissionais ou danos irreversiveis a saude dos
trabalhadores. XIX - Resto-ingestdo: relagdo entre o resto devolvido
nas bandejas e pratos, pelos clientes, ¢ a quantidade de alimentos e
preparagdes oferecidas, expressa em percentual. XX - Seguranca
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Alimentar e Nutricional: consiste na realizagdo do direito de todos ao
acesso regular e permanente a alimentos de qualidade, em quantidade
suficiente, sem comprometer o acesso a outras necessidades
essenciais, tendo como base praticas alimentares promotoras da
satde que respeitem a diversidade cultural e sejam ambiental,
cultural, econdmica e socialmente sustentaveis. XXI - Teste de
aceitabilidade: ¢ o conjunto de procedimentos metodoldgicos,
cientificamente reconhecidos, destinados a medir o indice_ de
aceitabilidade do alimento oferecido. APENDICE - ATRIBUICOES
DO TECNICO EM NUTRICAO E DIETETICA (TND) - I. Area de
Nutrigdo em Alimentagdo Coletiva (UAN). O TND na Area de
Nutricdo em Alimentagdo Coletiva (UAN) podera atuar em locais
como: servigos de alimentacdo coletiva (autogestdo e concessdo) em
empresas ¢ instituicdes, hotéis, hotelaria maritima, comissarias,
hospitais, clinicas, bancos de sangue, spas, servicos de terapia renal
substitutiva, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos (ILPI) e
similares, comunidades terapéuticas e outros, em alimentag¢do escolar
em rede privada de ensino, restaurantes comerciais e similares, bufé
de eventos e servigo ambulante de alimentagdo, realizando as
seguintes atividades: A) Contribuir na elaboragdo do cardapio e
verificar o seu cumprimento.

B) Contribuir na elaboragdo do Manual de Boas Praticas e
acompanhar sua implantagdo e execucdo. C) Contribuir na
elaboragdo dos POP, acompanhar sua implantagdo e execugdo. D)
Contribuir na elaboragdo de relatorios técnicos de ndo
conformidades. E) Acompanhar e monitorar as atividades de selecao
de fornecedores, procedéncia de alimentos, bem como a logistica de
compras. F) Acompanhar e orientar a execugdao das atividades de
recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo de alimentos,
porcionamento, distribui¢do e transporte de refeicdes. G) Avaliar as
caracteristicas organolépticas dos alimentos, produtos alimenticios e
preparagdes culinarias de acordo com o PIQ estabelecido. H)
Supervisionar as atividades de higienizag¢do de alimentos, utensilios,
equipamentos, ambientes ¢ pessoal. I) Orientar ¢ monitorar 0 uso
correto de uniformes e de Equipamentos de Prote¢do Individual
(EPI) correspondentes a atividade. J) Coletar dados e informagdes
relacionadas as UAN. K) Participar do planejamento, da execugdo e
da avaliagdo dos programas de formagdo continuada da equipe. L)
Colaborar para o cumprimento e a aplicagdo das normas de
seguranca ocupacional. M) Monitorar programas de manuten¢do
preventiva e periodica de funcionamento e conservagdo dos
equipamentos. N) Registrar as atividades previstas no PCMSO dos
funcionarios da UAN, de acordo com as normas vigentes. O)
Auxiliar no planejamento e execugdo dos procedimentos de rotina,
como escala de trabalho dos funcionarios, controle de ponto, dentre
outros. P) Acompanhar as atividades de controle de qualidade em
todo o processo produtivo, de acordo com o estabelecido no Manual
de Boas Praticas e nos POP, atendendo as normas de seguranga
alimentar e nutricional. Q) Colaborar no desenvolvimento de
preparagdes culindrias e respectivas fichas técnicas de preparagdes.
R) Cooperar no controle periodico das sobras, do resto-ingestdo e
analise de desperdicio, com vistas ao desenvolvimento sustentavel.
S) Participar do levantamento de dados para os célculos de
informagdes nutricionais. T) Aplicar testes de aceitabilidade. U)
Colaborar durante todo o processo produtivo com agdes que
preservem e recuperem o meio ambiente, com vistas ao
desenvolvimento sustentavel. V) Contribuir com o desenvolvimento
de acdes de educagdo alimentar e nutricional para a populagdo
atendida. II. Area de Nutri¢do Clinica. O TND na Area de Nutrigdo
Clinica podera atuar em locais como: hospitais, clinicas em geral,
spas clinicos, Instituicdes de Longa Permanéncia para Idosos, servigo
terapia renal substitutiva, ambulatorios, banco de leite humano,
postos de coleta de leite humano, lactario, central de terapia
nutricional. A. Subarea: Hospitais, clinicas em geral, spas clinicos,
Instituigdes de Longa Permanéncia para Idosos, servigos de terapia
renal substitutiva, ambulatorios e consultorios: O TND podera
realizar as seguintes atividades: A.l. Coletar dados para atualizagdo
de planilha/mapa de alimentagdo do Servico de Nutri¢do e Dietética.
A.2. Participar das atividades de triagem nutricional, conforme
protocolo estabelecido pelo servico. A.3. Coletar informagdes junto
aos usuarios referentes a satisfagdo e a aceitabilidade da dieta. A.4.
Coletar dados antropométricos para subsidiar a avaliagdo nutricional
a ser realizada pelo nutricionista. A.5. Elaborar relatorios sobre o
tipo e a quantidade de refeigdes a serem fornecidas. A.6.
Acompanhar ¢ monitorar o porcionamento, a apresentagdo, o
transporte e a distribui¢do das dietas/refeigdes. A.7. Avaliar as
caracteristicas dos alimentos e das preparagdes culinarias de acordo
com os protocolos estabelecidos. A.8. Contribuir com o
desenvolvimento de a¢des de educagdo alimentar e nutricional para a
populagdo atendida. A.9. Participar do planejamento, da execugdo e
da avaliagdo dos programas de formacdo continuada da equipe. B.
Subdrea: Banco de Leite Humano e Postos de Coleta de Leite
Humano: O TND podera realizar as seguintes atividades: B.l.
Contribuir na elaboragdo do Manual de Boas Praticas e acompanhar
sua implantagdo e execucdo. B.2. Contribuir na elaboragao dos POP
e acompanhar sua implantagio e execugdo. B.3. Contribuir na
elaboragdo de relatorios técnicos de ndo conformidades. B.4. Efetuar
os registros das maes doadoras, mantendo-os atualizados. B.5.
Orientar as doadoras quanto as praticas de higiene pessoal, visando a
biosseguranga. B.6. Orientar as atividades referentes a ordenha,
estocagem, pasteurizacdo e controle de qualidade do leite humano.
B.7. Monitorar e registrar as temperaturas dos equipamentos de
refrigeragdo instalados na sala de coleta, efetuando as anotagdes
pertinentes para o controle de qualidade. B.8. Fazer os
procedimentos de controle de qualidade do leite humano, incluindo a
coleta de amostra para os exames laboratoriais. B.9. Identificar todos
os recipientes de acordo com os protocolos do banco de leite
humano. B.10. Contribuir com o desenvolvimento de agdes de
educagdo alimentar e nutricional para a populagdo atendida. B.11.

Participar do planejamento, da execug¢do e da avaliacdo dos
programas de formacdo continuada da equipe. C. Subarea: Lactério e
Central de Terapia Nutricional: O TND podera realizar as seguintes
atividades: C.1. Contribuir na elaboragdo do Manual de Boas Praticas
e acompanhar sua implantagdo. C.2. Contribuir na elaboragdo dos
POP e acompanhar sua implantagdo e execucdo. C.3. Contribuir na
elaboragdo de relatorios técnicos de ndo conformidades. C.4.
Supervisionar e monitorar o preparo, o envase e o transporte das
férmulas segundo a via de administragdo e o volume prescrito. C.5.
Realizar os procedimentos de controle de qualidade das formulas,
incluindo coleta de amostras para exames laboratoriais. C.6. Elaborar
e supervisionar a identificagdo dos recipientes de acordo com os
protocolos estabelecidos. C.7. Monitorar e registrar as temperaturas
dos equipamentos de refrigeragdo, efetuando as informagdes
pertinentes para o controle de qualidade. C.8. Participar do
planejamento, da execucdo e da avaliagdo dos programas de
formagdo continuada da equipe. C.9. Contribuir com o
desenvolvimento de a¢des de educagao alimentar e nutricional para a
populagdo atendida. III. Area de Nutrigdo em Saude Coletiva - O
TND na Area de Nutrigdo em Saiude Coletiva podera atuar em:
Politicas e Programas Institucionais, Vigilancia em Satde e
Fiscalizagdo do exercicio profissional. A. Subarea: Politicas e
Programas Institucionais: Segmento 1. Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar (PNAE): O TND podera realizar as seguintes
atividades: A.l.1. Coletar dados antropométricos para subsidiar a
avaliagdo nutricional, a ser realizada pelo nutricionista. A.1.2.
Verificar o cumprimento do cardapio elaborado por nutricionista.
A.1.3. Colaborar no desenvolvimento de preparagdes culindrias e
respectivas fichas técnicas de preparacdes, Manual de Boas Praticas
e POP. A.1.4. Contribuir com o desenvolvimento de agdes de
educacdo alimentar e nutricional para a populagdo atendida. A.1.5.
Contribuir para a identificacdo de estudantes com necessidades
nutricionais especificas. A.1.6. Acompanhar e orientar a execucdo
das atividades de recebimento, higieniza¢do, armazenamento, pré-
preparo e preparo de alimentos, porcionamento, distribui¢do e
transporte de refeigdes obedecendo as normas sanitarias vigentes.
A.1.7. Colaborar na aplicagdo de testes de aceitabilidade. A.1.8.
Participar da elaboracdo de material técnico, cientifico e educativo
para orientagdo da comunidade escolar. A.1.9. Conhecer a vocagdo
agricola da regido e fazer levantamento dos agricultores familiares e
cooperativas da regido. Segmento 2. Demais Politicas e Programas
Institucionais: O TND podera realizar as seguintes atividades: A.2.1.
Realizar entrevistas, aplicar questionarios e preencher formuldrios,
levantando dados socioecondmicos, culturais, nutricionais e de saude
e auxiliar o nutricionista na consolidagdo dos dados. A.2.2. Coletar
dados antropométricos para subsidiar a avaliacdo nutricional, a ser
realizada pelo nutricionista. A.2.3. Colaborar com o nutricionista na
elaboragdo e na distribuicdo de material educativo, bem como na
orientagdo a populagdo. A.2.4. Auxiliar o nutricionista no
mapeamento e integragdo das diversas politicas e programas de
alimentagdo e nutricdo. A.2.5. Realizar oficinas culinarias pautadas
nas diretrizes nacionais para uma alimentagdo adequada e saudavel.
A.2.6. Participar de atividades que estimulem a melhoria de habitos
alimentares, o combate ao desperdicio, o aproveitamento adequado
dos alimentos ¢ a promog¢do da Seguranga Alimentar e Nutricional.
A.2.7. Contribuir com o desenvolvimento de agdes de educagdo
alimentar e nutricional para a populagdo atendida. B. Subarea:
Vigilancia em Saude: Segmento 1. Vigilancia Sanitariaz O TND
podera realizar as seguintes atividades: B.1.1. Participar de
comissdes técnicas com vistas a regulamentagdo de alimentos,
produtos e servigos de interesse a saude. B.1.2. Colaborar no
aperfeigoamento e atualizacdo de profissionais de areas afins. B.1.3.
Colaborar com as equipes de fiscalizagdo no desenvolvimento das
atividades administrativas. Segmento 2. Vigilancia Epidemiologica:
O TND podera realizar as seguintes atividades: B.2.1. Colaborar na
realizagdo de inquéritos e estudos epidemiologicos da populagdo,
com base em critérios técnicos e cientificos. B.2.2. Colaborar na
tabulacdo e atualizacgdo de dados estatisticos. C. Subarea:
Fiscalizagdo do exercicio profissional: O TND podera atuar nos
Conselhos Regionais de Nutricionistas, realizando as seguintes
atividades: C.1. Colaborar com as a¢des do Setor de Fiscalizagdo
relacionadas as visitas fiscais e instrugdes dos processos. C.2.
Realizar atendimento ao publico com esclarecimentos de davidas.
C.3. Realizar outras atividades afins, delegadas pelos superiores ou
por outras normativas do Sistema CFN/CRN. IV. Area de Nutri¢ao
na Cadeia de Produg@o, na Industria e no Comércio de Alimentos. O
TND na Area de Nutri¢do na Cadeia de Produgdo, na Industria e no
Comércio de Alimentos podera atuar em locais como: agroindustria
de alimentos, mercados e similares, padarias e confeitarias, laticinios,
acougues e similares, de hortifrutigranjeiros, de produtos naturais e
dietéticos, comidas congeladas, sorveterias, lojas de conveniéncia e
delicatessen. A. Subarea: Cadeia de Producdo de Alimentos: A.l.
Segmento: Extensdo Rural e Produgdo de Alimentos: O TND podera
realizar as seguintes atividades: A.l.l. Orientar os produtores de
alimentos quanto a forma adequada de  higienizagdo,
acondicionamento ¢ transporte para a redugdo das perdas de
alimentos e conservagdo das suas propriedades nutricionais. A.1.2.
Participar das equipes multiprofissionais, orientando sobre a
importancia da diversificagdo da producdo de alimentos como
estratégia para uma alimentagdo variada e nutritiva. A.1.3. Participar
da elaboragdo, execugdo e acompanhamento dos programas de
extensdo. A.1.4. Assistir as familias rurais, orientando-as nas areas
de competéncia dos projetos desenvolvidos, em especial a produgdo
organica/agroecologica, contribuindo para a melhoria de suas
condi¢des de vida. A.1.5. Contribuir na elabora¢do de projetos nas
areas de alimentacdo e saude, destinados as familias e comunidades,
acompanhando sua execucdo e avaliacdo. A.1.6. Contribuir no
desenvolvimento de projetos com vistas a valorizagao da culindria e
cultura alimentar local. B. Subarea: Industria: O TND podera realizar

as seguintes atividades: B.1. Acompanhar e monitorar as atividades
de selegdo de fornecedores, procedéncia de alimentos, bem como
planejamento de compras. B.2. Acompanhar as atividades de
higienizagdo de utensilios, equipamentos, ambientes e pessoal. B.3.
Orientar e monitorar o uso correto de uniformes e de Equipamentos
de Protecdo Individual (EPI) correspondentes a atividade. B.4.
Contribuir na execucdo dos programas de atualizagdo e
aperfeigoamento de funciondrios e colaboradores. B.5. Contribuir
com as equipes de desenvolvimento de produtos. B.6. Colaborar na
elaboragdo do Manual de Boas Praticas e POP. B.7. Participar de
atividades realizadas em cozinha experimental, tais como:
desenvolvimento de receitas, testes de produtos, fichas técnicas de
produtos, avaliagdes organolépticas e rotulagem. B.8. Participar das
atividades de orientagdo ao consumidor. B.9. Participar da elaboragdo
de material técnico-cientifico e material educativo para orientagdo
quanto ao uso dos produtos alimenticios. B.10. Auxiliar nas
demonstragdes técnicas dos produtos alimenticios. B.11. Contribuir
no monitoramento de programas de manutengdo preventiva e
periddica de funcionamento e conservacdo dos equipamentos. B.12.
Monitorar e registrar as atividades de controle de qualidade em todo
o processo produtivo. B.13. Registrar as atividades previstas no
PCMSO dos colaboradores de acordo com as normas vigentes. C.
Subarea: Comércio de Produtos Alimenticios e de Alimentos: O
TND podera realizar as seguintes atividades: C.l. Acompanhar e
monitorar as atividades de selecdo de fornecedores, procedéncia de
alimentos, bem como planejamento de compras. C.2. Participar de
aperfeigoamento para a equipe de comercializagdo. C.3. Participar
dos servigos de atendimento ao consumidor. C.4. Contribuir na
elaboragdo do Manual de Boas Praticas e acompanhar sua
implantagdo. C.5. Contribuir na elaboragdo dos POP e acompanhar
sua implantagdo. C.6. Contribuir na elabora¢do de relatorios técnicos
de ndo conformidades. C.7. Registrar as atividades de controle de
qualidade. C.8. Contribuir com a organizagdo, higienizagao,
manuten¢do e utilizagdo correta dos equipamentos e utensilios. C.9.
Contribuir com o desenvolvimento de agdes de educagdo alimentar e
nutricional para a populagdo atendida. C.10. Participar na elaboragao
de material técnico cientifico e educativo quanto ao uso dos produtos
alimenticios.

CONSELHO FEDERAL DE SERVICO SOCIAL
RESOLUCAO N° 853, DE 21 DE MAIO DE 2018

Homologa a criagao do Conselho Regional
de Servico Social da 27 Regido, com
jurisdi¢do no Estado de RORAIMA e sede
em BOA VISTA e altera a jurisdigdo do
CRESS da 15" Regido.

O Conselho Federal de Servigo Social, por sua Presidente, no
uso de suas atribuigdes legais e regimentais; Considerando a
solicitagdo do Conselho Regional de Servigo Social da 15* Regido,
corroborada pela Seccional de Roraima, quanto a transformacao desta
em Conselho Regional; Considerando os termos consubstanciados no
artigo 2° da Resolugdo CFESS n° 582, de 1° de julho de 2010, que
regulamenta a Consolidagdo das Resolugdes do Conjunto
CFESS/CRESS, publicada no Diario Oficial da Unido n® 125, de 2 de
julho de 2010, Secdo 1, paginas 275/278, que prevé: "podera
constituir-se em Regido autonoma o Estado que, ja tendo uma
Seccional instalada, contar com o namero minimo de 500
(quinhentos) profissionais, exercendo a profissio na darea a ser
desmembrada da jurisdicdo do CRESS de origem, nos termos do
artigo 12 e pardgrafos da Lei 8662/93"; Considerando que foram
cumpridas as exigéncias previstas pelos incisos do artigo 3° da
Resolugao CFESS n°® 582/2010, que regulamenta a Consolidagdo das
Resolugdes do Conjunto CFESS/CRESS; Considerando que a
proposta de criagao do Conselho Regional da 27* Regido foi aprovada
por todas as instancias a que se refere o artigo 4° Resolucdo CFESS
n® 582/2010, que regulamenta a Consolidagdo das Resolucdes do
Conjunto CFESS/CRESS, especialmente, pela Assembleia da
categoria, convocada regularmente para tal fim; Considerando os
termos da Manifestagdo Juridica n°® 22/2018-V, prolatada pelo
assessor juridico do CFESS Vitor Silva Alencar, devidamente acatada
pelo Conselho Pleno do CFESS; Considerando a efetiva autonomia
de fato, que ja vem sendo exercida pela Seccional de Roraima e as
condigdes estruturais, politicas, or¢amentarias e financeiras desta;
Considerando que a transformagdo da Seccional de Roraima sera
acompanhada pelo CFESS, durante seu primeiro ano de implantagao,
monitorando seu desempenho, no que couber, de forma a garantir que
o novo CRESS realize a execu¢do financeira e administrativa de
forma responsavel, competente e com probidade; Considerando a
homologagdo da criagdo do CRESS 27* Regido pelo Conselho Pleno
do CFESS, em reunido realizada no dia 26 de abril de 2018;
Considerando, ainda, a aprovacdo da presente Resolucdo "Ad
Referendum" do Conselho Pleno do CFESS, resolve:

Art. 1° Fica criado o Conselho Regional de Servigo Social da
27" Regido, de sigla CRESS 27" Regido, com jurisdi¢do no Estado de
Roraima e sede na cidade de Boa Vista.

Art. 2° O CRESS da 27" Regido sera integrado pelos(as)
assistentes sociais no exercicio da profissio da respectiva area
territorial e passara a ter existéncia legal a partir de 19 de junho de
2018, com a posse da primeira gestdo eleita.

Art. 3° A elei¢do para ocupagdo dos cargos da primeira
Direcdo do CRESS 27 Regido observara as disposi¢oes contidas no
Capitulo IV - Das Diretorias Provisoérias (artigos 12 a 26) da
Resolugao CFESS n° 582, de 1° de julho de 2010, que regulamenta a
Consolidagdo das Resolugoes do Conjunto CFESS/CRESS.
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